
Prix indiqués en euros, toutes taxes et service compris – L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Raclette IGP Savoie au lait cru
Fromage à volonté (uniquement pour la personne qui commande)

Fondue SavoyardeFondue Savoyarde
Sélection de fromages de montagne. 200g/personne, Vin Blanc, Servi avec  pain de campagne

Raclette
Pommes de terre vapeur, salade aux noix, charcuterie : chorizo 
Ibérique, jambon blanc au torchon, jambon sec Duroc (Serrano 
grande réserve), saucisson sec d'Auvergne IGP, coppa di Parma IGP

27€ Fondue Savoyarde nature

 
Accompagnements en supplément (uniquement pour la fondue) : 

21€

Raclette « la végétarienne »
Pommes de terre vapeur, salade aux noix, abricots secs, noix de 
cajou, graines torréfiées, champignons

21€ - Charcuterie de montagne : jambon blanc au torchon, jambon sec Duroc 
(Serrano grande réserve), saucisson sec d'Auvergne
- Végétarien : pomme de terre vapeur, salade aux noix, abricots secs, noix
de cajou, graines torréfiées, champignons

6€

4€

Tartiflette
Pommes de terre, oignons cuisinés, lardons, Reblochon de Savoie AOP 
au lait cru, crème, salade

17€

La Cheesy coquillette jambon truffe
Coquillettes, jambon au torchon, comté AOP, crème à la truffe d'été

19€

Salade Marmotte
Salade, pomme de terre, jambon sec Duroc, Beaufort, lard grillé, 
croutons, noix

16€

Camembert rôti
Miel, romarin, pain toasté, frites et salade verte
Supplément charcuterie  6€

 16€

Entrecôte de bœuf (env300g) beurre à l'ail noir ou  sauce béarnaise, 
frites maison,  salade

26€

Filet de dorade royale 
Ecrasé de pomme de terre, sauce chorizo

21€

Frites maison  ou  Pommes de terre vapeur
Salade verte

5€
4€

Jean-Claude DUSSE
Haché de bœuf façon bouchère, lard grillé, Cheddar, salade, oignons 
cuisinés, sauce Burger, frites maison

18€

Bernard MORIN
Effiloché de canard confit, lard grillé, Cantal AOP, salade, oignons 
cuisinés, chutney de figues, frites maison

21€

POPEYE (Cheeseburger)
Haché de bœuf façon bouchère,  Cheddar rouge, sauce burger

16€

GIGI Veggie
Galette de quinoa et provolone, fromage  à raclette, salade, oignons 
cuisinés, champignons, sauce béarnaise, frites maison

18€

Délice aux pommes Panna cotta, caramel au 
beurre salé, pommes caramélisées et spéculos

8€

Barre chocolat façon "Snickers" 
Biscuit, cacahuètes grillées, caramel au beurre 
salé, ganache chocolat

9€

Tiramisu aux myrtilles 8€

Cannelé au Rhum ambré façon « Piña Colada. »
Sorbet noix de coco, ananas

8€

Affogato
Crème glacée vanille noyée dans son expresso

4,5€

« Un petit génépi ? » 4cl « ou un GET ? » 6cl 6€

1 boule 3,5€ / 2 boules 6€ / 3 boules 8€
(Supplément Chantilly +1,80€)

Parfums :  vanille, chocolat, café, caramel
beurre salé, praliné

Sorbets : fraise, citron, mandarine, mangue, noix de coco

Chasseur Alpin 3 boules mandarine, cointreau 10€

Colonel 3 boules citron, vodka 10€

Dame Blanche 3 boules vanille , coulis chocolat, 
chantilly

9€

Chocolat / café Liégeois 2 boules chocolat ou café, 
1 boule vanille, coulis chocolat, chantilly

9€

Desserts Glaces

Cochonnaille : chorizo Ibérique, saucisson sec 
d'Auvergne IGP, coppa di Parma IGP

 12€

Montagnarde : fromages et cochonnaille  16€

Planchettes

Menus Ourson
(-12ans) 

Steak haché, frites  12€
 Brownie

Sirop à l'eau 

Cheeseburger frites  16€
 Brownie

Sirop à l'eau

A partager 2 pers mini - prix par personne



Prix indiqués en euros, toutes taxes comprises et service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

ROUGE  12cl 75cl

AOP Côtes de Bourg « Tuileries Gouribon » 5,50€ 24€

AOC St Estèphe « Chateau graves de Pez » 2018 45€

AOC Vin de Savoie - Mondeuse  Cuvée « Désir des Ducs »  ♥ 5,50€ 26€

AOP Côtes du Rhone « Domaine Saint Jérome » 23€

AOP Saint-Nicolas de Bourgueil « Domaine de la chevalerie » 5,50€ 26€

Abatilles plate 1l 4€

Abatilles pétillante 1l 5€

Spritz 9€ Spritz Savoyard au génépi 9€

Gin Tonic 8,50€ Caïpirinha 8€

Ti-Punch 8€ Américano 8€

Cocktail sans alcool : Pink sun (limonade, citron vert, 
sucre de canne, purée de f. rouges)

6,50€

Pression 25cl  50cl

Coq Hardi  Blonde - Belge 4€ 7,80€

Mélusine Hellfest IPA Ambré - Vendée 4,50€ 8,80€

Panaché, monaco 4€ 7,80€

Picon bière 4,90€ 9,60€

Corona (bouteille 33cl) 6,40€

Desperados (bouteille 33cl) 6,40€

Leffe Blonde 0,0% alcool (bouteille 25cl) 5,20€

Pineau des Charentes  6cl 4,70€ Don PAPA Masskara 4cl 10€

Kir (pêche, cassis, mûre) 4,70€ Diplomatico Mantuano 4cl 10€

Kir Royal 10,50€ Havana 3 ans 4cl  7€

Martini Rosso, Bianco 6cl 4,70€ Rhum Havana 7 ans 4cl  8€

Ricard 2cl 3,60€ Rhum 3 Rivières 4cl  8€
Pastis de Ré bio 2cl 4,60€

Suze 6cl 4,60€ Cognac VS 4cl 6€
Whisky Ballantines 4cl 6,50€ Cognac VSOP 4cl 8€
Whisky Aberlour 10ans 4cl 10€ Cognac XO 4cl 10€
Vodka Grey Goose 4cl 10€ Get 27 / 31 6cl 6€
Vodka Absolut 4cl 7€ Baileys 6cl 7€

Gin Beefeater 4cl 7€ Supplément soda 1,20€

Expresso 2€ Décaféiné 2€

Thé vert menthe,  jasmin 3,60€ Infusions  Menthe , camomille, tilleul 3,60€

Thé noir vanille caramel, 
fruits rouges, ceylan, darjeeling

3,60€ Rooibos vanille ou épices 3,60€

BLANC  12cl 75cl

AOP Muscadet sur lie 21€

AOC Vin de Savoie - Roussette « Altesse de Beauregard » ♥ 5,50€ 26€

AOC Vin de Savoie - Apremont « Perle des dames »  ♥ 5,50€ 26€

BLANC DOUX
AOP Bordeaux Moelleux « Chai de Bordes » 5€ 22€

ROSE  12cl 75cl

IGP Charenteais « Clos Nancrevant»  4,50€

AOP Côtes de Provence « Cigalonde » 23€

AOP Côtes de Provence «Saint M»  Château St Maur  Cru classé 35€

VINS

COCKTAILS

ALCOOLS

EAUX

BIERES

SOFTS

CAFES  THES  INFUSIONS
Coca-cola, Coca zéro 33cl 3,70€ Fuzetea 25cl 3,50€

Schweppes  Tonic 25cl 3,60€ Orangina 25cl 3,50€

Schweppes Agrumes 25cl 3,60€ Limonade pression 25cl 3,50€

Sirops à l'eau 25cl    2,80€

Jus ou Nectar de fruits 25cl 3,50€ Diabolo 25cl 3,50€

Orange, pomme, ananas, abricot, 
pamplemousse,tomate  

Menthe, fraise, grenadine, citron, 
pêche, cerise, kiwi, orgeat,

coupe 75cl

Champagne Liébart-Régnier brut HVE 11€ 45€

G.H. MUMM Cordon rouge - brut 75€

AOP Crémant de Savoie « Cuvée l'élégance » - JF Maréchal 6€ 30€

Les BULLES


